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% Sa fraicheur et sa finesse accompagnent volontiers echanges
et bavardages, voire a les transformer en longues
Conversations.
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: Robe : Or avec des trains de bulles trés actifs et continus.

Nez : Séduisant et classique. Mélange de blé, biscuit, poire...
puis des notes minerales et boisees lui conférent un nez
assez complexe.

Bouche : Une attaque vive, ferme et élancée avec une pointe
d'acidite. Des notes de pamplemousse et leur [égere
amertume se melangent a sa minéralité. Une finale longue et
légerement crayeuse.
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BRUT
BLANC DE BLANCS
GRAND CRU

Assemblage 20% de vin de
réserve élevés 3 mois en
fOts de chéne et 80% de vin
de l'année en cuve inox

3 ans minimum de vieillissement
en cave avant dégorgement
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Dosage Brut: 5 g./L A 25000 bouteilles produites

Potentiel de garde:
jusqu’a 10 ans

Derniéres notes et commentaires de la cuvée Conversation :
Gault et Millau Champagne 2022 : 16,5/20

Guide Hachette des Vins 2020: Coup de Coeur

Guide Bettane et Desseauve : 16/20

Vinous : 93/100

James Suckling : 93/100

Robert Parker : 90/100
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